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Abstrak

Kaja Kangin Warung adalah sebuah usaha kuliner di Desa Singakerta, Ubud, yang menyajikan menu khas seperti
bakso balung babi serta aneka menu ayam. Meskipun menawarkan pengalaman kuliner yang unik dengan bahan
baku berkualitas dari supplier lokal terpercaya, warung ini menghadapi tantangan dalam manajemen stok bahan
baku, penghitungan Harga Pokok Penjualan (HPP), dan penentuan harga jual yang selama ini dilakukan secara
manual. Proses manual ini tidak hanya rawan kesalahan tetapi juga kurang efisien dan memakan waktu. Untuk
mengatasi masalah ini, kegiatan pengabdian masyarakat ini bertujuan untuk merancang sebuah sistem manajemen
stok berbasis website yang dapat mendukung pengelolaan stok bahan baku, penghitungan HPP, dan penentuan
harga jual secara otomatis. Sistem ini memungkinkan pemantauan stok secara real-time serta penyediaan HPP
yang akurat. Dengan fitur otomatisasi, sistem ini mampu menyederhanakan proses yang kompleks, meningkatkan
efisiensi waktu, dan meminimalkan kesalahan. Agar sistem dapat digunakan secara optimal, pelatihan khusus
akan diberikan kepada pemilik dan karyawan warung, mencakup cara input data, monitoring stok, dan
pemanfaatan fitur otomatisasi. Dengan implementasi sistem ini, diharapkan Kaja Kangin Warung dapat mengelola
operasionalnya secara lebih efektif dan fokus pada pengembangan strategi bisnis untuk meningkatkan daya saing
di pasar. Adapun hasil kegiatan pengabdian kepada masyarakat ini telah dibangunnya aplikasi web manajemen
stok yang telah sesuai dengan rancangan yang diajukan.

Kata Kunci: manajemen stok, warung, aplikasi web, HPP

Abstract

Kaja Kangin Warung is a culinary business in Singakerta Village, Ubud, which serves special menus such as
Bakso Balung Babi and various chicken menus. Although it offers a unique culinary experience with quality raw
materials from trusted local suppliers, it faces challenges in managing raw material stock, calculating the Cost
of Goods Sold (COGS), and determining selling prices which have been done manually. This manual process is
not only prone to errors but is also inefficient and time-consuming. To overcome this problem, this community
service activity aims to design a website-based stock management system that can automatically support raw
material stock management, COGS calculation, and selling price determination. This system allows real-time
stock monitoring and accurate COGS provision. With automation features, this system can simplify complex
processes, increase time efficiency, and minimize errors. For the system to be used optimally, special training
will be provided to shop owners and employees, including how to input data, monitor stock, and utilize automation
features. With the implementation of this system, it is hoped that Kaja Kangin Warung can manage its operations
more effectively and focus on developing business strategies to increase its competitiveness in the market. The
results of this community service activity have resulted in the construction of a stock management web application
in accordance with the proposed design.

Kata Kunci:stock management, small-unit stall, web application, HPP

Pendahuluan menawarkan menu utama adalah Bakso Balung

Kaja Kangin Warung merupakan salah satu Babi dengan harga terjangkau. Selain itu, warung ini
warung yang berada di daerah Ubud. Warung ini tidak hanya menawarkan bakso, tetapi juga
resmi beroperasi dari bulan Agustus 2022. Warung menyediakan beraneka ragam menu ayam, seperti

Ayam Kremes, Chicken Teriyaki, dan Skin Suna
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Cekuh, yaitu menu dengan olahan rempah-rempah
yang khas. Dengan berbagai menu yang disediakan
akan memberikan experience kepada pengunjung
dan menjadi salah satu tempat makan yang tidak
dapat dilewatkan. Pengunjung kelas menengah
merupakan target pasar warung ini. Meskipun tidak
berada di pusat Ubud, lebih tepatnya di Desa
Singakerta, yang merupakan daerah paling pinggir
Kecamatan Ubud, pengunjung tidak hanya berasal
dari domestik, tetapi tamu mancanegara pun kerap
berkunjung ke warung ini.

Dari segi produksi, Kaja Kangin Warung
mengutamakan  kualitas bahan baku yang
digunakan, seperti daging babi segar, tepung, serta
rempah-rempah berkualitas. Bahan baku tersebut
diperoleh dari beberapa supplier lokal yang sudah
dipercaya. Namun, manajemen stok bahan baku dan
pengendalian harga pokok penjualan (HPP) menjadi
tantangan utama dalam usaha ini.

Manajemen stok merupakan aktivitas yang
berhubungan dengan persediaan barang (1).
Manajemen stok salah satu asset penting yang
mencerminkan 40% dari total modal yang
diinvestasikan (2). Stok bahan baku terdiri dari
penambahan jumlah barang akibat pembelian dan
pengurangan akibat proses produksi menjadi menu
(3). Perhitungan HPP mencakup semua biaya yang
dikeluarkan untuk produksi, sedangkan harga jual
ini merupakan harga produk yang ditetapkan ke
pembeli (4). Dalam manajemen usaha Kaja Kangin
Warung, stok bahan baku akan menjadi dasar
perhitungan dari HPP, dari HPP dihitung harga jual.
Pencatatan stok bahan baku, perhitungan HPP dan
harga jual pada Kaja Kangin Warung masih
dilakukan secara manual. Hal ini menyebabkan
pengelolaan menjadi kurang efisien. Pengelolaan
manual ini menyebabkan rawan kesalahan dan
memakan waktu, sehingga kurang efektif.

Oleh karena itu, perlunya manajemen yang
efisien dan efektif sangat penting untuk
memanajemen stok, HPP, dan harga jual. Dengan
adanya suatu sistem manajemen stok berbasis
website, pengelola warung dapat mengatur stok
bahan baku, mendapatkan perhitungan HPP dan
harga jual secara otomatis. Sehingga, dengan adanya
waktu yang efisien dan pengelolaan yang efektif
tersebut, pengelola dapat berfokus juga untuk
membangun strategi penjualan bisnis warung.

Dengan adanya perkembangan teknologi
informasi dan jaringan internet tentu akan
memberikan kemudahan dalam mengelola data dan
informasi (5). Pengelolaan stok dapat diintegrasikan
menjadi lebih terkomputerisasi. Adanya
pemanfaatan teknologi informasi ini dapat
mendukung proses kompleks yang sebelumnya
dilakukan manual menjadi lebih sederhana dan
cepat (6). Berdasarkan permasalahan yang dihadapi
Kaja Kangin Warung, maka dapat diatasi dengan
membangun manajemen stok warung berbasis
website. Sistem ini akan memungkinkan pengelola

Kaja Kangin Warung untuk memonitor stok bahan
baku secara real-time dan mengelola stok bahan
baku, HPP dan harga jual dengan lebih efisien.

Metode

Sistem manajemen stok pada Kaja Kangin
Warung ini akan mengimplementasikan fitur untuk
menghitung HPP secara otomatis. Setiap kali bahan
baku digunakan dalam produksi, sistem akan secara
otomatis menghitung berapa banyak biaya bahan
baku yang terpakai dan menghasilkan laporan HPP
yang akurat. Selain itu, sistem ini juga akan
membantu dalam menentukan harga jual setelah
mendapatkan harga HPP secara otomatis. Adapun
tahapan-tahapan membangun manajemen stok
berbasis website untuk memecahkan permasalahan
yang dihadapi, yaitu:

2.1 Analisis Sistem yang Berjalan

Analisis terhadap sistem yang sedang
berjalan  adalah  langkah  awal  sebelum
pengembangan sistem, yang bertujuan untuk
memberikan gambaran tentang proses yang
berlangsung dalam objek penelitian (5). Seperti
yang telah disebutkan sebelumnya, proses
pencatatan stok, perhitungan HPP dan harga jual
masih dilakukan manual di buku catatan.

2.2 Analisis Kebutuhan dan Desain Sistem

Pada tahap ini dilakukan analisis
kebutuhan mendalam dengan pengelola warung
untuk memahami permasalahan yang ada, seperti
pengelolaan stok, HPP, dan harga jual.

Adapun proses bisnis Kaja Kangin Warung
dibagi menjadi dua, yaitu manajemen stok dan
manajemen HPP yang ditunjukkan pada Gambar 1
dan 2 berikut. Untuk pengguna yang terlibat dalam
proses manajemen stok hanya pemilik warung,
sehingga pengguna hanya akan ada admin user.

Manajemen Stok

Pembelian )
Bahan Baku Produksi Menu

Penjualan

Gambar 1: Proses Bisnis Manajemen Stok
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Gambar 2: Proses Bisnis HPP

Pada bisnis proses untuk manajemen stok
Gambar 1 memiliki alur yaitu, stok bahan baku akan
bertambah ke database setiap melakukan pembelian
bahan baku. Kemudian, produksi menu adalah
proses terjadinya produksi menggunakan stok bahan
baku, sehingga nantinya stok bahan baku yang ada
di database akan berkurang dan stok menu akan
bertambah. Adapun pada menu penjualan, setiap
transaksi yang terjadi, maka stok menu di database
akan berkurang.

Untuk proses bisnis pada Gambar 2 HPP
memiliki alur, yaitu ketika melakukan pembelian
bahan baku, harga bahan baku akan ter-update di
database, yang mana pada sistem ini akan
melakukan perhitungan secara otomatis Yyang
mengubah HPP dan harga jual. HPP tidak berubah
secara real-time, tetapi digenerate secara batch (bisa
dalam bulanan). HPP vyang di-update akan
mengupdate harga jual secara otomatis.

Berdasarkan alur bisnis tersebut, admin
dapat:

1) mengelola manajemen stok bahan baku
2) mengelola produksi menu

3) mengelola penjualan

4) mengupdate HPP dan harga jual

Sistem yang dibangun adalah berbasis
website yang dapat diakses oleh pengelola warung
melalui browser di berbagai perangkat, seperti
komputer, laptop, tablet, maupun smartphone
dengan koneksi internet. Selain itu, bahasa
pemrograman yang dipakai adalah PHP untuk
membangun sisi back-end, HTML, CSS, dan
JavaScript digunakan untuk membangun sisi front-
end.

Untuk database, sistem ini menggunakan
MySQL guna menyimpan data stok bahan baku,
HPP, dan lainnya. Sistem ini dilengkapi dengan
sistem login untuk mengatur hak akses pengguna.
Ketika membangun sistem, diperlukan XAMPP
untuk server yang berdiri sendiri yang terdiri dari
program Apache, HTTP Server, MySQL database,
dan penterjemah bahasa yang ditulis dengan PHP

(7).

2.3 Pembangunan dan Pengembangan Sistem

Setelah alur dan desain sistem selesai,
langkah berikutnya adalah pengembangan sistem.
Proses ini melibatkan:

1) Pengkodean (Coding): Proses ini akan menulis
kode untuk membangun website yang
memiliki berbagai fitur untuk manajemen stok.

2) Pengujian: Sebelum peluncuran, sistem diuji
untuk memastikan bahwa semua fungsi
berjalan dengan baik. Pengujian yang
dilakukan menggunakan blackbox testing,
yaitu menguji fungsionalitas dari masing-
masing fitur manajemen stok tanpa menguji
kode programnya (8).

2.4 Penyerahan dan Pelatihan

Untuk memastikan sistem dapat digunakan
secara maksimal, pelatihan kepada pemilik akan
dilakukan.  Pelatihan ini  bertujuan  untuk
meningkatkan keterampilan dalam menggunakan
sistem manajemen stok berbasis website. Pelatihan
akan mencakup cara memasukkan data, memonitor
stok bahan baku memanfaatkan fitur HPP dan harga
jual secara otomatis.

Hasil dan Pembahasan

Sistem yang telah dibangun berdasarkan
rancangan, berikut ini adalah hasil dari sistem
manajemen stok.

Gambar 3: Halaman Login

Halaman pertama sebelum masuk ke sistem
adalah halaman login yang ditunjukkan pada
Gambar 3. Admin perlu menginputkan username
dan password.

Dashboard

Gambar 4: Halaman Dashboard

Halaman yang muncul setelah melakukan
login adalah halaman dashboard yang ditunjukkan
pada Gambar 4. Pada halaman ini ada beberapa
shortcut untuk masuk ke beberapa halaman menu,
seperti halaman Menu, Bahan Baku, Produksi,
Pembelian Bahan, dan Penjualan Menu.
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Daftar Menu

Gambar 5: Halaman Daftar Menu
Gambar 5 menunjukkan halaman Daftar
Menu beserta rincian masing-masing menu. Menu
tersebut dapat diedit, ubah, dan tambah, maupun
langsung import menu. Pada halaman ini, terdapat
fitur untuk update stok menjadi jumlah stok terbaru,

serta fitur generate HPP untuk mendapatkan HPP
terbaru.

Data Bahan Baku

Gambar 6: Halaman Bahan Baku

Gambar 6 merupakan halaman bahan baku.
Halaman ini berisi informasi terkait daftar bahan
baku beserta jumlahnya. Halaman ini, pemilik
warung dapat mengedit, hapus, dan menambah
bahan.

Halaman Produksi Menu

Gambar 7: Halaman Produksi Menu

Gambar 7 merupakan halaman Produksi
Menu yang berisi form ketika produksi dilakukan.
User mengisi menu dan jumlah yang diproduksi.

Detail Produksi

Gambar 8: Rekap Produksi

Gambar 8 merupakan halaman Rekap
Produksi, form produksi pada Gambar 7 yang telah
diisi sebelumnya akan tercatat pada halaman
rekapan ini.

Resep

Gambar 9: Halaman Resep

Gambar 9 merupakan halaman resep
masing-masing menu. Halaman ini berisi informasi
bahan baku yang terkandung dalam setiap menu.

Import CSV

Gambar 10: Import Penjualan

Gambar 10 merupakan halaman Import
Penjualan. Halaman ini hanya digunakan untuk
mengimport penjualan dari sistem Kkasir untuk
mengambil data transaksi menu.

Report Item Sale

~ Gambar li:'Lapbrah Penjuéién o

Gambar 11 merupakan Laporan Penjualan.
Pada halaman ini berisi tabel transaksi yang telah
diimport sebelumnya pada Gambar 10.

Menu Bakso Paket
Bakso Paket

Gambar 12: Komposisi Menu
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Gambar 12 merupakan halaman untuk
komposisi menu bakso. Halaman ini berisi apa saja
komposisi untuk setiap menu bakso.

Input Pembelian Bahan Baku

Gambar 13. Input Pembelian

Gambar 13 merupakan halaman Input
Pembelian. Setiap kali terjadi proses pembelian
bahan baku, maka pembelian tersebut dicatat pada
form halaman ini. Laporan pembelian tersebut
nantinya akan terekap pada halaman Laporan
Pembelian yang ditunjukkan pada Gambar 14, serta

Laporan Pembelian

GaHlbar 14: Lapdrah 'P.embelian

Laporan Opname Inventory

Gambar 15: Laporan Opname

Gambar 15 menunjukkan halaman Laporan
Opname untuk bahan baku dan menu. Halaman ini
dapat membantu untuk memastikan bahwa stok
bahan baku dan menu memiliki jumlah yang sesuai
dengan jumlah pada laporan opname tersebut.

Berdasarkan hasil yang telah dijelaskan
tersebut, proses manajemen stok, yaitu setiap
terjadinya pembelian pada halaman Input
Pembelian, stok akan bertambah di Halaman Bahan
Baku. Kemudian, setiap kali terjadi proses produksi
yang diinput pada halaman Produksi, menu akan
bertambah di halaman Daftar Menu dan stok bahan
baku akan berkurang di Halaman Bahan Baku. Jika
terjadi transaksi pada halaman Laporan Penjualan,
maka stok menu akan berkurang pada halaman
Daftar Menu.

Adapun untuk proses HPP, setiap terjadi
pembelian bahan baku pada halaman Input
Pembelian, harga bahan baku akan terupdate dan
dihitung HPP-nya. Lalu, ketika ingin mengupdate
HPP yang dilakukan pada Daftar Menu, HPP dan
harga jual akan otomatis terupdate.

Adapun  untuk  pengujian  sistem
manajemen stok, dilakukan blackbox testing.
Pengujian ini digunakan untuk memastikan bahwa
fungsi setiap fitur berjalan dengan baik. Hasil
pengujian ditunjukkan pada Tabel 1 berikut.

Tabel 1: Pengujian Blackbox

di halaman Daftar Menu

Kelas Uji Skenario Hasil yang Diharapkan Kesimpulan
Login admin Memasukkan username dan Masuk ke dalam sistem, login Sesuai
benar password dengan benar berhasil
Login admin salah | Memasukkan username dan Tidak dapat masuk ke dalam Sesuai
password salah sistem, login tidak berhasil
Logout Mengklik tombol logout Kembali ke halaman login Sesuai
Update HPP Mengklik button “Generate HPP” | Tabel Daftar Menu kolom HPP Sesuai

terupdate dan kolom Price
terupdate

Tambah Bahan

Mengklik button “Tambah Bahan”

Berhasil menambahkan menu baru | Sesuai

Baku pada halaman Bahan Baku dan yang bertambah pada tabel bahan
mengisi form baku
Produksi menu Mengisi form pada halaman Berhasil melakukan produksi dan | Sesuai
Produksi terekap pada halaman Rekap
Produksi
Menambah Mengisi form input pembelian Berhasil menambahkan pembelian | Sesuai
pembelian bahan | pada halaman Input Pembelian dan terekap di halaman Laporan
baku Pembelian
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Simpulan dan Saran

Kegiatan pengabdian kepada masyarakat
untuk membangun sistem manajemen stok berbasis
website di Kaja Kangin Warung telah dilakukan
sesuai dengan rancangan. Sistem memiliki beberapa
halaman yang mana telah mencakup kebutuhan
sistem untuk melakukan manajemen stok, HPP, dan
harga jual. Adapun berdasarkan pengujian blackbox
testing, fungsi-fungsi pada sistem telah berjalan
dengan baik.
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